
Hors-d’œuvre®



R I D I N G  T H E  C U R R E N T

ARANCINIS
Arômes entièrement naturels • Sans additifs ni agents de conservation

Taille, forme, goût et texture uniformes

        Nº d’article   Description                          Marque  Pays           Emb.            CEE

        RB14644               Arancinis à la ricotta, 50 g        Toppits        Canada        1 x 5 kg (11 lb),     10068689146447

Arancinis authentiques à l’italienne aux arômes naturels, sans additifs ni agents de conservation. La délicieuse 
farce de riz au safran et au fromage est enrobée d’une panure panko croustillante. Ces délicieuses boulettes 

sont faciles à préparer : il su�t de les cuire au four ou à grande friture et de les servir chaudes!

Caractéristiques du produit
• Fabriqué avec des arômes naturels.
• Saveurs o�ertes : Ricotta ou Margherita.
• Sans additifs ni agents de conservation.
• Chaque boulette a un poids de 50 g.

• Le procédé breveté permet d’obtenir un format et 
une texture uniformes.

• Idéal pour les hors-d’œuvre ou les accompagnements 
ou comme ingrédient d’un plat principal.

• Cuisson au four ou à grande friture.
Ingrédients
Riz, Ricotta (lait pasteurisé, crème, sel, acide lactique), Fromage mozzarella (lait pasteurisé, 
substances laitières modi�ées, culture bactérienne, sel, chlorure de calcium, enzyme 
microbienne), Parmesan (lait, substances laitières modi�ées, culture bactérienne, sel, chlorure 
de calcium, enzyme microbienne, lipase, cellulose, acide sorbique), Épinards, Noix de muscade, 
Chapelure (farine de blé, dextrose, sel), Beurre, Oignon, Ail, Huile d’olive, Noix de muscade, 
Farine de blé, Farine de maïs, Amidon de blé, Poudre à pâte, Safran, Sel, Poivre.

RB14644 

Instructions 
de cuisson
Remarque : Cuire sans 
décongeler

Four conventionnel
Préchau�er le four à 450 °F (230 °C). Déposer sur une 
plaque à pâtisserie et cuire pendant 14 à 16 minutes, 
en retournant à mi-cuisson.

Grande friture
Préchau�er l’huile à 350 °F (177 °C). Cuire à grande 
friture pendant 10 à 11 minutes ou jusqu’à ce que la 
panure soit dorée.

environ 100 mcx
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Nutrition Facts 
Valeur nutritive
Per 1 ball (50 g)
pour 1 boulette (50 g)

Calories 110
Fat / Lipides 4 g    5 %

Saturated / saturés 1 g    6 %
+ Trans / trans 0.1 g

Carbohydrate / Glucides 15 g
Fibre / Fibres 0 g    0  %
Sugars / Sucres 0 g    0 %

Protein / Protéines 3 g

Cholesterol / Cholestérol 5 mg  

Sodium 220 mg  10 %

Potassium 30 mg    1 %

Calcium 20 mg    2 %

Iron / Fer 0.3 mg   2 %

*5% or less is a little, 15% or more is a lot
*5% ou moins c’est peu, 15% ou plus c’est beaucoup

% Daily Value*
% valeur quotidienne*



R I D I N G  T H E  C U R R E N T

  

      Nº d’article          Description                                                Marque   Pays        Emb.       CEE

       AM100T050               Rouleaux de pizza 50 mcx (Pepperoni et fromage)   Toppits        Canada       50 x 65 g   00059849054972 

Aimée de tous, la pizza remporte toujours un grand succès. Retrouvez cette saveur recherchée dans un hors-d’œuvre 
amusant. Les rouleaux de pizza Toppits, farcis de véritable pepperoni, de mozzarella et d’une délicieuse sauce mari-

nara, ont un goût authentique de pizza. L’aspect artisanal et le goût maison procurent aux consommateurs une 
expérience culinaire unique. Cuits au four ou frits, ces rouleaux sont parfaits comme hors-d’œuvre, pour le menu des 

enfants ou en accompagnement. Les rouleaux de pizza Toppits ne ressemblent à rien d’autre!

Caractéristiques du produit
• Fabriqué avec du vrai pepperoni et de la mozzarella 

pour un goût authentique de pizza.
• L’aspect artisanal et le goût « fait maison » assurent 

une excellente présentation dans l’assiette et une 

expérience culinaire savoureuse.
• Ces rouleaux sont prêts à cuire à l’état congelé, ce qui 

élimine le besoin de main-d’œuvre quali�ée.

Ingrédients
Croûte : Croûte : Farine de blé enrichie, Eau, Œufs entiers congelés et/ou Blanc d’œuf congelé, Amidon végétal (maïs, blé) et/ou 
Amidon de maïs modi�é, Sel, Vinaigre, Propionate de sodium, Stéaroyl-2-lactylate de sodium, Sorbate de potassium. Farce : 
Tomates, Fromage mozzarella partiellement écrémé (lait partiellement écrémé, substance laitière modi�ée, culture bactérienne, 
sel, chlorure de calcium, enzyme microbienne, cellulose en poudre, natamycine), Pepperoni (porc et/ou bœuf, eau, sel, farine de 
blé, amidon de maïs modi�é, concentré de protéines de soya, épices [contient de l’huile de tournesol], sucre, poudre d’ail, huile de 
soya, érythorbate de sodium, nitrite de sodium, arôme de fumée, phosphates de sodium, acide ascorbique, ascorbate de sodium, 
chlorure de potassium, sirop de glucose déshydraté, dextrose, amidon de pomme de terre, extraits secs de glucose, poudre 
d’oignon, isolat de protéine de soya [avec lécithine de soya]), Eau, Sel, Sucre, Épices. Pâte : Eau, Amidon de maïs modi�é, Farine de 
blé enrichie, Amidon de maïs, Sel, Huile de canola, Poudre à pâte, Farine de soya, Substances laitières modi�ées, Poudre de blanc 
d’œuf, Gomme de guar. Frits dans de l’huile de canola.

AM100T050

Instructions 
de cuisson
Remarque : Cuire sans 
décongeler.

Four conventionnel
Cuire à 425 °F (220 °C) pendant 10 à 12 minutes.

Grande friture
Cuire à grande friture à 350 °F (177 °C) pendant 
4 à 4 ½ minutes.
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ROULEAUX DE PIZZA
Avec du vrai pepperoni • Aspect artisanal, goût « fait maison » • Taille uniforme

Nutrition Facts 
Valeur nutritive
Per 2 pieces (130 g)
pour 2 morceaux (130 g)

Calories 260
Fat / Lipides 17 g 23 %

Saturated / saturés 3 g  16 %
+ Trans / trans 0.2 g

Carbohydrate / Glucides 39 g
Fibre / Fibres 2 g    7 %
Sugars / Sucres 3 g    3 %

Protein / Protéines 7 g

Cholesterol / Cholestérol 20 mg  

Sodium 480 mg  21 %

Potassium 300 mg    6 % 

Calcium 150 mg  12 %

Iron / Fer 3.5 mg 19 %

*5% or less is a little, 15% or more is a lot
*5% ou moins c’est peu, 15% ou plus c’est beaucoup

% Daily Value*
% valeur quotidienne*



PARLONS DE LA CROISSANCE DE VOTRE ENTREPRISE!
Siège social : 905 792-9700

exportpackers.com/fr/services-alimentaires
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