
Saumon fumé®



R I D I N G  T H E  C U R R E N T

   Nº d’article    Description                                              Marque   Pays         Format   Emb.          CEE

    SF05081                                Saumon atlantique fumé, prétranché        Gustavsen     Norvège   1 kg             4 x 1 kg          10772945125380

    SALSMKND12  Saumon atlantique fumé, prétranché   Gustavsen    Norvège   1 kg             12 x 1 kg      00068689106314

    SALSMKCUTD20    Retailles de saumon fumé                          Gustavsen  Norvège   500 g          20 x 500 g   00772945330404

    SALSMKNS12         Saumon arc en ciel fumé, pré tranché       Gustavsen  Norvège   1 kg            12 x 1 kg      00068689102804

    SALSMKNS20         Saumon arc-en-ciel fumé, prétranché      Gustavsen    Norvège   500 g         20 x 500 g    00068689102798

     SF05080                    Saumon arc-en-ciel fumé, prétranché      Gustavsen   Norvège   1 kg             4 x 1 kg         10772945109106

    SALSMKBUF12     Saumon fumé type bu�et                           Gustavsen   Norvège      1 kg            12  x 1 kg    00772945100021

Salé et fumé à froid selon une méthode artisanale, notre saumon fumé o�re un goût riche. Élevé en Norvège, ce saumon fumé 
de qualité est polyvalent et peut être utilisé dans de nombreux plats : hors-d’œuvre, pâtes, sandwichs, plateaux de célébration 

et bien d’autres. Le saumon est fumé à froid et salé à sec. Le fumage à froid renforce la saveur, tandis que le salage à sec 
rehausse le goût et réduit la teneur en eau, pour un produit �nal ayant une texture plus ferme et un goût fumé délicat.

Caractéristiques et avantages
• Le saumon est élevé spéci�quement pour atteindre le 

niveau optimal de marbrage essentiel au fumage.
• Le saumon est salé à sec.
• Le salage à sec rehausse le goût et réduit la teneur en eau.
• Le poisson est fumé à froid avec du bois naturel; cette 

méthode renforce la saveur et o�re une texture plus ferme.

• Le résultat est un produit plus ferme, au goût riche de 
beurre et avec une délicate saveur fumée, le tout avec la 
parfaite teneur en gras.

• Prétranché pour une plus grande facilité d’utilisation.
• Idéal dans de multiples recettes : pâtes, sandwichs, etc.
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SAUMON FUMÉ
Élevé en Norvège • Délicate saveur fumée • Goût riche

Préparation
Garder congelé jusqu’à 
l’utilisation.

Décongeler 
et servir.



PARLONS DE LA CROISSANCE DE VOTRE ENTREPRISE!
Siège social : 905 792-9700

exportpackers.com/fr/services-alimentaires

@toppitsfoods

Service Alimentaire

Decembre 2024


