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TOPPITS

POISSON SANS GLUTEN (AIGLEFIN, MORUE, SOLE)

Panure sans gluten « Péché a I'état sauvage - Coupé a partir de filets de muscle entier

Voici la nouvelle gamme de poissons sans gluten Toppits, disponibles en trois variétés : aiglefin, morue et sole.

Ces filets sont la prise parfaite pour les clients qui recherchent une délicieuse option de fruits de mer. Préparés avec un
enrobage croustillant sans gluten, ils sont parfaits pour les personnes cceliaques ou intolérantes au gluten. Nos poissons sont
péchés dans la nature, certifiés par MSC et recommandés par Ocean Wise. Ces filets, avec leur chair tendre et floconneuse et

leur délicieuse panure, fondent dans la bouche et sont une excellente source de protéines en vedette dans l'assiette.

Caractéristiques du produit

- Variétés offertes : aiglefin, morue et sole. - Fabriqué au Canada.
- Enrobé d'une délicieuse panure croustillante sans gluten. - Recommandé par Ocean Wise.
- Taille uniforme. - Péche durable selon le référentiel MSC. www.msc.org/fr
- Coupé a partir de filets de muscle entier.
- Poisson tendre et floconneux avec un godt sucré. Nutrtion Facte ' Nutrtion Facts ' Nutition Facts
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Instructions de cuisson Four conventionnel Four a convection
Cuire sans décongeler. Vérifier ———w@ Placer sur une plaque a patisserie recouverte de papier ——— Placer sur une plaque a patisserie recouverte de
que la température interne du Y~ ) parchemin et cuire sans décongeler. Retourner a papier parchemin et cuire sans décongeler. Retourner a
produit atteint au moins 70 °C mi-cuisson. Préchauffer le four a 220 °C (425 °F). mi-cuisson. Préchauffer le four a 204 °C (400 °F).

(158 °F). Cuire pendant 20 a 25 minutes. Cuire pendant 14 a 16 minutes.

Ne d’article Description

TV13865 Aiglefin sans gluten, légerement assaisonné, 4 oz ¥ Toppits Canada 2x51b 10068689138657
TV13867 Morue au poivre noir sans gluten, 3,8 oz 0 Toppits Canada 2x5Ib 10068689138671
TV13866 Sole au poivre et au citron sans gluten, 3.6 0z ¥ Toppits ~ Canada 2 x51b 10068689138664

** Marque de commerce de I’Association canadienne de la maladie cceliaque Canada. Utilisée sous licence.
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